
	
	
	
	
Kruisbessen CRUMBLE 
(voor 6-8 personen) 
 
Ingrediënten: 
 
500 gram kruisbessen 
200 gram bruine suiker 
140 gram bloem 
100 gram boter 
vanille ijs of 1 dl ongeslagen room of crème fraiche (optioneel) 
 
Oven voorverwarmen op 175 graden Celcius.  
 
 
Beschrijving: 
 
Doe de bloem, suiker en boter in  een kom. Snijd de boter met twee messen door de bloem 
en de suiker tot een kruimeldeeg ontstaat. Doe de kruisbessen in een ovenschaal (beboteren 
hoeft niet). Bedek de kruisbessen met het kruimeldeeg. Zet in de oven. Baktijd ca. 40 
minuten. 
 
Dit gerecht is heerlijk in combinatie met vanille ijs. 


